TASTES OF JEF

VEGETARISCH

Tom kha
komkommer & avocado

en/of

Beignet
prei & groene groentes

Spitskool
bospeen & koriander

Zomertruffel
bloemkool & yuzu

en/of

Brioche
parmezaan & paddenstoel

Passievrucht
meringue & hazelnoot

3 gangen €52,50 (zonder tussengerecht)
4 gangen €62,50
5 gangen €72,50 (extra voorgerecht)
6 gangen €82,50

TASTES OF JEF

FAVOURITES

Gemarineerde zalm*
kropsla & koriander

en/of

Steak tartaar
wasabi & ponzu

Coquille
appel & buikspek

Noordzee leng *
Hollandse garnaal & zoete ui

en/of

Kalfsentrecote
Padrén peper & gele biet

Cheesecake
pistache & perzik

3 gangen €52,50 (zonder tussengerecht)
4 gangen €62,50
5 gangen €72,50 (extra voorgerecht)
6 gangen €82,50

* Supplement Blck Pearl® kaviaar €12,50
Supplement kazen in plaats van dessert €6,95
Bij ingrijpende aanpassingen in de menu’s hanteren wij een kleine meerprijs.

Supplement kazen in plaats van dessert €6,95
Bij ingrijpende aanpassingen in de menu’s hanteren wij een kleine meerprijs.



BITES

GILLARDEAU
OESTERS

met ponzu vinaigrette & limoen

€6 per stuk
€33 per 6

of
met lardo & lavas

€8 per stuk
€44 per 6

CAVIAR
‘Ontdek de magie van
Persian Caviar’

met blini, créme fraiche & bieslook

Blck Pearl®(€3,25 per g)
verfijnd nootachtig

10g
of
30g

Premium Osciétra (€4 per g)
Diamantsteur
aromatisch met diepgang

10g
of
30g



