
TASTES OF JEF 

VEGETARISCH 

Watermeloen  
nori & soja  

en/of 

Ricotta 
courgette & groene olijf 

_____________ 

 Spitskool 
vadouvan & appel  

______________ 

Hasselback  
Achelse Blauwe & rucola  

en/of 

Brioche  
parmezaan & paddenstoel  

______________ 

Witte chocolade  
 stoofpeer & honing  

3 gangen €52,50 (zonder tussengerecht) 
4 gangen €62,50 

5 gangen €72,50 (extra voorgerecht) 
6 gangen €82,50 

Supplement kazen in plaats van dessert €6,95 
Bij ingrijpende aanpassingen in de menu’s hanteren wij  een kleine meerprijs. 

   TASTES OF JEF 

   FAVOURITES 

Limburgse beekforel * 
knolselderij & appel 

en/of 

Eifel hert 
Limburgse grotchampignons & roggebrood  

_______________ 

Sint-jakobsschelp * 
aardpeer & gevogelte jus 

________________ 

Noordzee leng  
  tomaat & parmezaan 

en/of 

Hollandse boerderijeend  
 cantharellen & pulled duck 

_________________ 

Citrus  
winterpeen & karamel 

3 gangen €52,50 (zonder tussengerecht) 
4 gangen €62,50 

5 gangen €72,50 (extra voorgerecht) 
6 gangen €82,50 

* Supplement oscietra kaviaar €12,50 
Supplement kazen in plaats van dessert €6,95 

Bij ingrijpende aanpassingen in de menu’s hanteren wij  een kleine meerprijs. 



	 	    	 	 	  

	 	 	 	 	  

  BITES 

12.30 - 18.30 

Kreeftenkroket 
bieslook, 2 stuks  

€21 

Polenta 
parmezaan & groene kruiden 

€16 

Brioche 
Serrano & tomaat 

€18 

GILLARDEAU  
OESTERS 

met ponzu vinaigrette & limoen 

€7 per stuk 
€39 per 6 

of  

met Madame Jeanette & sinaasappel 

€7 per stuk 
€39 per 6 

of  

met paprika & komkommer 

€7 per stuk 
€39 per 6 

Tasting 9 stuks €55  


