
TASTES OF JEF 

 VÉGÉTARIEN  

Pastèque 
nori & soja 

et/ou 

Ricotta 
courgette & olives vertes 

_____________ 

Chou pointu 
vadouvan & pomme  

______________ 

Hasselback 
Achelse Blauwe & roquette  

et/ou 

Brioche 
Parmesan & champignons  

______________ 

Chocolat blanc 
poire & miel 

3 plats €52,50 (sans entremets) 
4 plats €62,50 

5 plats €72,50 (deux entrées) 
6 plats €82,50 

Fromages au lieu du dessert €6,95 
Pour des modifications de nos menus, un supplément sera appliqué  

TASTES OF JEF 

FAVOURITES 

Truite * 
  céleri rave & pomme 

et/ou 

Chevreuil 
champignons & pain de seigle 

_______________ 

Coquille St Jacques * 
topinambour & jus de volaille 

________________ 

Églefin  
 poireau & crevettes grises 

et/ou 

Steak de veau 
ognion & panais 

_________________ 

Agrumes 
 carotte & caramel  

3 plats €52,50 (sans entremets) 
4 plats €62,50 

5 plats €72,50 (deux entrées) 
6 plats €82,50 

* Supplément oscietra caviar €12,50 
Fromages au lieu du dessert €6,95 

Pour des modifications de nos menus, un supplément sera appliqué  



                                    

BITES 

12.30 - 18.30 

Croquette de homard 
ciboulettes, 2 pièces  

€21 

Polenta 
Parmesan & herbes vertes 

€16 

Brioche 
Serrano & tomate 

€18 

    

HUÎTRES 
GILLARDEAU 

avec ponzu & citron vert 

€7 par pièce 
€39 per 6 

ou 

avec Madame Jeanette & orange 

€7 par pièce 
€39 per 6 

ou 

avec poivron & concombre 

€7 par pièce 
€39 per 6 

Tasting 9 pièces €55  


